DROSTE’S ala carte

Kijk voor Droste’s raamgerechten op de ramen in het restaurant.

VOORGERECHTEN

Ingelegde makreel, geroosterde en gemarineerde bospeentjes,
pickles van bosui en rivierkreeft, langoustine mayonaise, sesamkrokant

Kalfshammetje, kropsla harten, aceto balsamicocreme, ansjovis tuille,
gedroogde tomaatjes en antiboise, kruim van gedroogde ham

Gepofte bosbietijes, romige burrata, rucola pesto, granaatappel,
sjalot, sinaasappel vinaigrette

Carpaccio van het Blonde d’Aquitaine rund, Twentse oude kaas,
pijnboompitten, rucola, kruidige olie

SOEPEN

Licht gebonden soep van kropsla, mint yoghurt coulis, Granny Smith,
kerrie croutons

Krachtige runder bouillon, champignons, tuinkruiden, ossenhaas tartaar

Bisque van strandkrabbetjes, gearomatiseerde groenten, rivierkreeft,
creme fraiche

HOOFDGERECHTEN

Dolmades van kikkererwten en snijbiet, geroosterde venkel,
salade van venkel en grapefruit, jus met gerookt paprikapoeder,
zeekraal papier

In roomboter gebakken scholfilet, broccoli couscous, citroen risotto,
spinazie beurre blanc

Geroosterde rode poonfilet, courgette ratatouille, tomaatjes
geprakte Opperdoezer, bouillabaisse saus

Boerderijeend van de BBQ, geroosterde abrikozen, buikspek, spitskool,
polenta, dragonjus

Sudderlapje van rundersukade, stamppot rauwe andijvie, augurken salsa,
eigen jus met gerookte knoflook

Verfijnde ree stoofpot, mousseline, groenten van het seizoen,
gedroogd spek, zilveruitjes

Portie huisgemaakte dikke frieten (2 personen) € 4,50
Zomergroenten € 4,50
Gemengde volle grond salade € 3,75

DESSERTS

Onze desserts zijn te vinden op de dessertkaart.
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DESSERTS

Een selectie van Hollandse kazen, geroosterde Twentse wegge,
chutney van pruimedanten
(€ 5,00 toeslag HP)

Creme brtGlée van kaneel en citroen met ananas compote, passie vrucht roomijs
en kletskop

Harde Wener taartje met frangipane met gepocheerde appel, noten
karamelschotsen en kaneelstok roomijs

Clafoutis van blauwe bessen
met gemarineerde blauwe bessen
en sorbetijs, creme van limoenroomkaas en zoete popcorn met limoen suiker

Pavlova met tutti futti van abrikoos, vijg en pruimen, hangop met
sinaasappel, chutney van vijgen en yoghurt ijs

DESSERTWIJN v.a. € 7,95
Alvear Moscatel

Alvear PX 1927

Kolkmann Strohwein

Alice Bel Colle Brachetto d’Acqui
Domaine Nigri Pas de Deux

Port LBV 2015

AFTER DINNER KOFFIE

(met proeverij van amandel)

Espresso 3,75
Cafe Créme 3,75
Cappuccino 4,25
Latte macchiato 4,95
Kannetje thee 4,00
Irish coffee 8,95
Espresso Martini 8,95
DIGESTIEF

Amaretto 7,50
Baileys 7,50
Cointreau 7,50
Drambuie 7,50
Likeur 43 7,50
Limoncello 7,50
Cognac va. 7,95

Armagnac va. 895
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